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Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Maaltijdsalades 

Maaltijdsalade Pasta pesto met serrano (bowl)
Ingrediënten Gram

rode uien, blokjes 200

cherry tomaatjes, gehalveerd 300

spitskool, fijn gesneden 300

Serrano- of (eigen gemaakte) gerookte rauwe ham, reepjes 200

Bonfait Penne rigate, gekookt 750

Bonfait Basis pasta-pestosalade 1000

Totaal 2750

Tip: Garneer de salade met cherry tomaatjes, ringetjes bosui, pijnboompitjes en dunne plakjes Serranoham of
gerookte rauwe ham en kaasflakes.



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Kleurrijke rijstsalade  

Ingrediënten Gram

bleekselderij, schijfjes 150

rode paprika, blokjes 150

bosuitjes, fijn gesneden 50

mandarijntjes, uit blik 50

Bonfait Basis Mediterrane rijstschotel 1000

Bonfait Basis kerriesalade 600

Totaal 2000

Geef de maaltijdsalade extra pit, door er een fijn gesneden pepertje aan
toe te voegen.

 Mango beach salad
Ingrediënten Gram

rode puntpaprika, blokjes 200

perzik, blokjes 200

veldsla 100

Bonfait Fusili tricolore, gekookt 750

Bonfait Rauwkost mangosaus 250

Totaal 1500

Eventueel verrijken met gerookte kipreepjes.  

Aardappel anders salade  

Ingrediënten Gram

Roseval aardappel, gegaard in schil, blokjes 650

rode bietjes, blokjes 200

appel, in schil, blokjes 150

eieren, gekookt, reepjes 100

rode linzen 100

Bonfait Basis voor aardappelsalade 800

Totaal 2000



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Rauwkostsalades

Red Sun salad
Ingrediënten Gram

rode kool, fijn gesneden 750

appel rood, blokjes 150

wortel, plakjes 250

Bonfait Rauwkost mangosaus 350

Totaal 1500

Bereiding:
Afgarneren met Roquefort kaas en amandelen.



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Macaroni Twist salad  

Ingrediënten Gram

komkommer, blokjes 400

rode uien, blokjes 100

sinaasappel, stukjes 150

gerookte kip, blokjes 200

baby spinazie 150

Bonfait Basis macaronisalade 1000

Totaal 2000

Garneer met geitenkaas of fetakaas.

 Frisse kerriesalade
Ingrediënten Gram

wortel, blokjes 350

komkommer, blokjes 350

appel in schil, blokjes 300

Bonfait Basis kerriesalade 1000 gam

Totaal 2000

Fruitige BBQ Salade  

Ingrediënten Gram

spitskool, gesneden 450

ananas, blokjes 200

mandarijn, partjes 150

appel, kleine blokjes 150

rozijnen 50

Bonfait Basis roomkoolsalade 1000

Totaal 2000



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Desserts 

Fruitje met aardbeiensaus
Ingrediënten Gram

aardbeiensaus:

druivensap, van blauwe druiven 100

Bonfait Halfvolle vruchtenkwark aardbei 1000

Totaal 1100

Bereiding:
Maak een mengsel van aardbeien, bosbessen en blauwe druiven.
Garneer af met de aardbeiensaus.
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Halfvolle aardbeienkwark met verse
aardbeien

 

Ingrediënten Gram

aardbeien, stukjes

Bonfait Halfvolle vruchtenkwark aardbei

Totaal 150

Bereiding:
Vul een dessertcup met aardbeienkwark en garneer deze af met
aardbeien.

 Bosvruchtenkwark met zomerfruit
Ingrediënten Gram

aardbeien

blauwe bessen

frambozen

rode besjes

Bonfait Halfvolle vruchtenkwark bosvruchten

Totaal

Garneer af met een paar muntblaadjes  

Vanillekwark met rote grutze en bastogne  

Ingrediënten Gram

bastogne, kruim

Bonfait Schepbonfiture rote grutze

Bonfait Halfvolle kwark vanille

Totaal

Bereiding:
Vul een bakje met rote grutze, schep hierop de vanillekwark en garneer
ten slotte met bastogne kruim
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Spiesjes 

Kipspiesjes met mangosaus
Ingrediënten Gram

creme fraiche 100

ananassap 100

Bonfait Rauwkost mangosaus 1000

Totaal 1200



Samen toveren we een glimlach op de mond van je klant! 

Garnalenspiesje met mangosaus  

Ingrediënten Gram

creme fraiche 100

ananassap 100

Bonfait Rauwkost mangosaus 1000

Totaal 1200

 BBQ gehaktspiesjes
Ingrediënten Gram

rode puntpaprika, in stukken gesneden 200

rode ui, in stukken gesneden 150

cherry tomaatjes 150

courgette, in plakken gesneden 350

spek, in stukken gesneden 250

champignons, gehalveerd 150

Bonfait Gehaktballetjes naturel 1500

Totaal 2750

Bereiding:
Prik de gehaktballetjes afwisselend met de overige ingredienten aan de
spiesjes. Zorg daarbij voor keuze en variatie.

Gehaktballetjes aan spies met
knoflooksaus

 

Ingrediënten Gram

Bonfait Gehaktballetjes naturel

Bonfait Knoflooksaus

Totaal

Bereiding:
Rijg Bonfait gehaktballetjes naturel afwisselend met stukjes gele en
groene paprika aan een spies en serveer met een bakje Bonfait
knoflooksaus.



Samen toveren we een glimlach op de mond van uw klant!

Ga naar www.psinfoodservice.nl voor de meest actuele productinformatie en productspecificaties. 
Wijzigingen voorbehouden. Maatgevend zijn de gegevens op het etiket.

Bekijk onze bijsluiter over glutenvrij en clean label op de laatste pagina*
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